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La nostra pizza

+421904 112 241 | info@utaliana.sk | www.utaliana.sk

@andreaena_utaliana

SAPORI ITALIANI lo 0,06% di lievito.

contiene solo

% Utaliana_Hotspot & saporiitaliani

Cennik platny od: 28.07.2026

. : TOP
48 ore di lenta fermentazione
DI ANDREA ENA ZIA

Zodpovedny veduci a kalkuldcie: Andrea Ena SINCE 2003

per esaltare leggerezza,
digeribilita e gusto. ( (

Preparazione / priprava / prepare 25-30min.
Upozornenie: Nie sme Specializovana prevadzka na stravu pre celiatikov a alergikov, preto aj bezlepkové jedla m6zu obsahovat stopy lepku.
Attention: We are not a specialised celiac and allergy-friendly restaurant and gluten-free meals may also traces of gluten.

ANTIPASTI / PREDJEDLA / STARTERS

TERRA
“i~ BURRATA CAPRESE (7,8) 2509 15,00€

Cerstvé paradajky, syr burrata, bazalka, rukola, piniové oriesky, domdce pecivo
tomatoes, burrata cheese, basil, rocket salad, pine nuts, homemade pastries

“1> BRUSCHETTA CON POMODORINI GRANA E PESTO (1,7,8) 200g 13,00€
bruschetta, cherry paradajky, hobliny parmezénu, bazalka, pesto
bruschetta, cherry tomatoes, parmesan, basil, pesto

ANTIPASTO MISTO DI TERRA (1,7) 4509 25,00 €
prosciutto crudo di Parma, speck, salamino, salame Milano, pecorino, Parmigiano Reggiano 24 mesi, olive, pane carasau
prosciutto crudo di Parma, speck, klobdsa, saldma Milano, ovci syr, Parmigiano Reggiano 24 mesiacov, olivy, Sardinsky
chlieb carasau

prosciutto crudo di Parma, speck, sausage, salami Milano, sheep cheese, Parmigiano Reggiano 24 months, olives,
Sardinian bread carasau

MARE

BRUSCHETTA CON STRACCIATELLA, POMODORINI SEMI-DRY, 200g 15,00 €
GAMBERO ROSSO E LIME (1,2,7)

bruschetta, syr Stracciatella, suSené cherry paradajky, tatarak z cervenych kreviet zo Sicilie, limetka

bruschetta, Stracciatella cheese, dried cherry tomatoes, Sicilian red shrimp tartare, lime

TARTAR DI TONNO AVOCADO E BURRATA (1,3,4,7) 220g 25,00¢€
tuniakovy tatardk, avokddo, syr burrata, bazalkova majonéza, opeceny chlieb
tuna tartare, avocado, burrata cheese, basil mayonnaise, toasted bread

CALAMARI E GAMBERI FRITTI CON SALSA PICCANTE 2509 25,00€
E MAIONESE DI AVOCADO (1,2,4) #

vyprazané kalamére a krevety, avokadovy krém, pikantny dressing

fried squid and scampi, avocado cream, spicy dressing

ZUPPE / POLIEVKY / SOUP

“1> CREMA DI POMODORO CON GRANA E BASILICO (7,9) 250ml  5,90¢€
paradajkova polievka s parmezanom a bazalkou | tomato soup with parmesan and basil
ZUPPA DEL GIORNO 250ml  5,90¢€

podla dennej ponuky | daily offer

INSALATE / SALATY / SALADS

"/~ INSALATA DELLA CASA (7) 350g 16,00¢€
avokado, syr Burrata, Cervend cibula, zeleny hrasok, cherry paradajky, olivy taggiasche, bazalkovy krém
avocado, Burrata cheese, red onion, green peas, cherry tomatoes, taggiasche olives, basil cream

"1~ INSALATA VEGANA AGLI AGRUMI (6,11) 350g 16,00 €
vegdnsky 3alét s grilovanym marinovanym tofu, chrumkavy cicer, mieSany listovy Salat, marinovand cuketa,
sezam, kiwi, avokado, Cerstvé citrusy, citrusovy vinaigrette

vegan salad with grilled marinated tofu, crispy chickpeas, mixed leaf lettuce, marinated zucchini, sesame,
kiwi, avocado, fresh citrus, citrus vinaigrette

INSALATA DI GAMBERI, MANGO, STRACCIATELLA, 350g 18,00¢€
PANE CARASAU E PISTACCHI (2,7,8)

miesany Saldt, varené krevety, mango, grilované avokado, syr Stracciatella, uhorky,

Sardinsky chlieb, pistacie, limetkovy dressing

mixed salad, boiled shrimp, mango, grilled avocado, Stracciatella cheese, cucumbers, Sardinian bread,
pistachios, lime dressing

INSALATA MISTA CON TAGLIATA DI MANZO (1,7) 350g 18,00€
miesany Saldt, hovddzie méso, parmezan, grilované avokddo, cherry paradajky, dressing, Sardinsky chlieb carasau
mixed salad, beef meat, parmesan, grilled avocado, cherry tomatoes, dressing, Sardinian bread carasau

DRESSING 100ml  3,50€
yoghurt / al formaggio / piccante / con aglio

jogurtovy / syrovy / pikantny / cesnakovy

yogurt / cheese / spicy / garlic

PRIMI PIATTI / CESTOVINY / PASTA

“1> SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO (1,9) & 350g 14,00€
Spagety, cesnak, extra panensky olivovy olej, cerstvé cili papricky
spaghetti, garlic, extra virgin olive oil, fresh chilli

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (1,3,7) 4009 15,00¢€
Spagety, 7ltko, Talianské Guanciale, syr pecorino
spaghetti, yolk, Italian Guanciale, pecorino cheese

PENNE AL RAGU (1,7,9,12) 4009 15,00 €
penne, omacka s masovym ragu, parmezan
penne, sauce with meat ragout, parmesan

LASAGNA AL RAGU E BESCIAMELLA (1,3,7,9,12) 4009 18,00¢€
lasagne, omédcka bolognese, besamel
lasagna, bolognese sauce, béchamel

&
“*GNOCCHI DI PATATE CACIO E PEPE, MELANZANE FRITTE (1,3,7) 400 g 20,00¢€
doméce zemiakové gnocchi, omdcka Cacio e Pepe, chrumkavy vyprézany baklazén
homemade potato gnocchi, Cacio e Pepe sauce, crispy fried eggplant

“1> RAVIOLO “CULURGIONES” SARDO DI PATATE E PECORINO, 350g 19,00¢€
CREMA DI POMODORINI E BASILICO (1,3,7,9)
Sardinske ravioli pInené zemiakmi, ovéim syrom a matou, oméacka zo cherry paradajok, bazalka
Sardinian ravioli filled with potatoes, sheep's cheese and mint, cherry tomato sauce, basil

LINGUINE Al FRUTTI DI MARE (1,2,4,9,12,14) / 4009 20,00 €
cestoviny linguine, morské plody, cherry paradajky | linguine pasta, seafood, cherry tomatoes
GNOCCHETTI SARDI (MALLOREDDUS) 400g 18,00 €

ALLA CAMPIDANESE (1,7,9,12)
Sardinske cestoviny, Sardinske ragu zo Salsiccie, paradajkova omacka so Safranom, strdhany ovdi syr
Sardinian pasta, Sardinian Salsiccia ragout, tomato sauce with saffron, grated sheep's cheese

@ cestoviny pripravujeme aj z bezlepkovej muky | we prepare also gluten-free pasta (+15min.) + 2,50 €

RISOTTO/ RIZOTO / RISOTTO

N
‘\&RISOTTO ROSSO AL PEPERONE, STRACCIATELLA,
CREMA DI BASILICO (7,9,12) 3509 20,00€
krémové rizoto s krémom z pecenej cervenej papriky, stracciatella a bazalkovy krém
Creamy risotto with roasted red pepper cream, stracciatella and basil cream

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (2,4,7,9,12,14) 350g 22,00¢€
ryza Carnaroli, morské plody, cherry paradajky
Carnaroli rice, seafood, cherry tomatoes

CARNE / MASO / MEAT

POLLO SUPREME CON PURE DI PATATE E SPINACI, 300g/200g 35,00¢€
DEMI-GLAS (7,9,12)

grilované kuracie “Supréme” so zemiakovym pyré, $pendt, demi-glace

grilled chicken “Supréme” with mashed potatoes, spinach, demi-glace

AGNELLO ALLA GRIGLIA, PATATE AL FORNO, 3009/200g 37,00 €
FUNGHI PORCINI, CAPONATA (9)

grilované jahnacie kotletky, opekané zemiaky s rozmarinom, dubaky, dusend zeleninové zmes
grilled lamb chops, roasted potatoes with rosemary, mushrooms, stewed vegetable mixture

FILETTO DI MANZO, PATATE AL FORNO E CAPONATA (9) 200g/200g 42,00 €
steak zo svieckovice s pecenymi zemiakmi, dusend zeleninova zmes a omdcka podla vlastného vyberu (100 g)
grilled fillet beef steak with baked potatoes, stewed vegetable mixture and sauce of your choice (100 g)

SALSE / OMACKY / SAUCES

1009 5,00 €
SALSA Al PORCINI (9) SALSA AL PEPE VERDE (9)  DEMI-GLACE (7,9,12)
dubékovd omacka | mushroom sauce z0 zeleného korenia | green pepper sauce
A\
‘\&TONNO AL SESAMO GRIGLIATO, PURE DI PATATE 180g/150g 37,00€

AL BASILICO, FAGIOLINI VERDI, SALSA CAPPERI E LIMONE (4,7,9,11,12)
grilovany tuniak v sezame, zemiakové pyré s bazalkou, zelend fazulka, citrénova omdcka s kaparami
grilled tuna in sesame, mashed potatoes with basil, green beans, lemon sauce with capers

POLPO GRIGLIATO, PUREA DI PATATE E LIMONE, 160g/160g 37,00€
BROCCOLI AL BURRO, PANE CARASAU (1,7,9,14)

grilované chobotnica, zemiakové pyré s citrénom, brokolica na masle, petrzlenovy olej, chrumkavy Sardinsky chlieb carasau
grilled octopus, mashed potatoes with lemon, broccoli in butter, parsley oil, crispy Sardinian bread carasau

N
‘“GAMBERONI E CALAMARI ALLA GRIGLIA,
PAPATE DOLCI FRITTE, MAYO AL PEPE (2,14) 2509/150g 37,00 €
Grilované krevety a kalamare, batétové hranolky, majonéza s ¢iernym korenim
Grilled shrimp and calamari, sweet potato fries, black pepper mayonnaise

CONTORNI / PRILOHY / SIDE DISH

VERDURE GRIGLIATE 250g 8,00€
grilovana zelenina | grilled vegetables

PATATE AL FORNO CON ROSMARINO 200g 6,00€
pecené zemiaky s rozmarinom | roasted potatoes with rosemary

PATATE FRITTE 1509  6,00€
hranolky | french fries

INSALATA MISTA 130g 6,00€

baby mix 3aldt, mrkva, cherry paradajky | baby mix salad, carrot, cherry tomatoes

Peso di carne e pesce é riportato allo stato crudo. Mezze porcioni 75% del costo.
Vaha mésa a ryb je uvddzand v surovom stave. Polovi¢né porcie tctujeme 75% z celkovej ceny.
The weight of meat and fish is given in the raw state. Half portions charged 75% of the total price.
V3etky ceny sd uvedené s DPH.
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DI ANDREA ENA

SINCE 2003

48 ore di lenta fermentazione
per esaltare leggerezza,
digeribilita e gusto. ( (

Preparazione / priprava / prepare 25-30min.
Upozornenie: Nie sme Specializovand prevadzka na stravu pre celiatikov a alergikov, preto aj bezlepkové jedla mézu obsahovat stopy lepku.
Attention: We are not a specialised celiac and allergy-friendly restaurant and gluten-free meals may also traces of gluten.

LE PIZZE CONSIGLIATE

@ senzaglutine / bezlepkova / gluten-free: + 3,50 €

Le pizze di Andrea sono pensate per creare il perfetto equilibrio di sapori
e pertanto non possono essere modificate.

Andreove pizze sd navrhnuté tak, aby vytvorili
dokonald rovnovahu chuti a nie je mozné ich upravovat.

Andreas pizzas are designed to create a perfect balance
of flavors and it is impossible to modify them.

A
“ PERLA DEL MARE (1,2,7) 5209 22,00€
Fiordilatte, gambero rosso di Mazara, crema di avocado, stracciatella, zest di limone e olio evo
Fiordilatte, cervend kreveta zo Sicilie, avokadovy € krém, stracciatella, citrénova kora, extra panensky olivovy olej
Fiordilatte, red shrimp from Sicily, avocado cream, stracciatella, lemon zest, extra virgin olive oil
@ ? TIP: Ferrari Perlé 2018, Trentino -Alto Adige (Chardonnay) 0,11 | 10,50 €

TARTUFO, UOVO E GRANA(1,3,7) 5009 22,00¢€
crema di tartufo nero, Fiordilatte, tuorlo a crudo, Parmigiano Reggiano 24 mesi e tartufo nero

hluzovkovy krém, Fiordilatte, surové Z(tko, Parmigiano Reggiano 24 mesiacov, ¢ierna hluzovka

truffle cream, Fiordilatte, raw egg yolk, Parmigiano Reggiano 24 months, black truffle

@ ? TIP: Sito Moresco Langhe, Gaja, Piemonte (Nebhiolo, Merlot, Cabemet Sauvignon) 0,11]11,50€

AFFUMICATA (1,7) 600g 21,00€
pesto rosso, provola affumicata, prosciutto cotto A.Q. Arroganza, carciofi arrosto, ricotta salata, polvere di olive nere
Cervené pesto, provola affumicata, Talianska tidend Sunka, pecené articoky, sland ricotta, prasok z Giernych oliv
red pesto, provola affumicata, Italian smoked ham, baked artichokes, salted ricotta, black olive powder

@ ? TIP: Pinot grigio Tradizionali, Lis Neris (Friuli-Venezia Giulia) 0,11 6,00 €

NONNA CARMELA (1,7,8)

pesto di basilico, Fiordilatte, mortadella, burrata, pistacchi, basilico
bazalkové pesto, Fiordilatte, mortadella, syr burrata, pistdcie, bazalka
basil pesto, Fiordilatte, mortadella, burrata cheese, pistachios, basil
@ ? TIP: Prosecco Rustico Valdobbiadene Superiore Brut, Nino Franco (Veneto) 0,11 6,00 €

5609 21,00€

UTALIANA(1,7) 5609 21,00€
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rucola, prosciutto crudo di Parma, pomodorini cherry, mozzarella bufala
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rukola, prosciutto crudo di Parma, cherry paradajky, mozzarella bufala
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rocket salad, prosciutto crudo di Parma, cherry tomatoes, mozzarella bufala
@ ? TIP: Vermentino Cardile BIO, Antigori, Sardegna (Vermentino) 0,11 | 5,00 €

BY ANDREA (1,7,8)

pesto di basilico, Fiordilatte, pomodorini arrosto, prosciutto crudo di Parma, burrata
bazalkové pesto, Fiordilatte, pecené cherry paradajky, prosciutto crudo di Parma, syr burrata

basil pesto, Fiordilatte, roasted cherry tomatoes, prosciutto crudo di Parma, burrata cheese

@ ? TIP: Prosecco Rosé Brut DOC, Col Sandago, Sumivé, Glera, Pinot Noir (Veneto) 0,11 | 5,50 €

5009 21,00€

ESTIVA(1,7) 5009 21,00€
pesto rosso, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, Stracciatella, Marmellata Di Fichi, Basilico

Cervené pesto, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, stracciatella, figovy dZzem, bazalka

red pesto, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, stracciatella, fig jam, basil

@ ? TIP: Rosato Spantu, Antigori, Sardegna (Carignano) 0,11 | 5,00 €

ORO DI NAPOLI (1,7) 5009 19,00€
crema di patate al forno, friarielli, provola affumicata di Agerola, salsiccia, Provolone del Monaco DOP

krém z pecenych zemiakov, friarielli z Neapola, Gdend provola, Cerstva salsiccia, syr Provolone del Monaco DOP
baked potato cream, friarielli from Napoli, smoked provola cheese, fresh salsiccia, Provolone del Monaco DOP

@ ? TIP: Fiano di Avellino, Feudi San Gregorio (Campania) 0,11 | 6,00 €

o\
¥ PROVOLA NDUJA E BURRATA AFFUMICATA (1,7) & 500g 19,00¢€
Provola affumicata di Agerola, ‘NDUJA di Spillinga, burrata affumicata, pepe nero e basilico fresco
(idend provola, pikantnd ‘NDUJA z Kalabrie, iidend burrata, ¢ierne korenie a Cerstvd bazalka
smoked provola cheese, spicy ‘NDUJA from Calabria, smoked burrata, black pepper and fresh basil
(D ¥ TIP: Sauvignon blanc, Specogna, Friuli-Venezia Giulia 0,11 | 5,00 €

KRABICA/BOX 1,00 €/ks

Alergény: 1.0bilniny obsahujtice lepok (t.. p3enica, raz, jacmef, ovos, palda, kamut alebo ich hybridné odrody) 2.Korovce a vjrobky z nich 3.Vajcia a
vyrobky z nich 4.Ryby a vyrobky z nich 5.Arasidy a vyrobky z nich 6.S6jové zrd a vyrobky z nich 7.Mlieko a vyrobky z neho, vrdtane laktozy 8.0rechy,
ktorymi si mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, opekané orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy, queenslandské orechy a vyrobky z
nich 9.Zeler a vyrobky z neho 10.Horcica a vyrobky z nej 11.Sezamové semend a vyrobky z nich 12.0xid siricity a siricitany v koncentrdciach vyssich
ako 10mg/kg a 10mg/I 13.VIci bdb a vyrobky zneho 14.Makkyse a vyrobky z nich

Allergens: 1. Cereals containing gluten (i.s. wheat, rye, barley, oats, spelt, kamurt or their hybridised) 2.Crustaceans and product derived therefrom 3.
Eggs and products from them 4. Fishs and products there of 5. Peanuts and products there of 6. Soy grains and products there of 7. Milk and
products of milk, including lactose 8. Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, toasted nuts, pistachios, brazil nuts, macadamia nuts
and product there of 9. Celery and products there of 10. Mustard and products there of 11. Sesame seeds and producst there of 12. Sulphur dioxide
and sulphites at concentrations higher than 10mg/kg a 10mg/! 13. Lupin and products there of 14. Molluses and products there of

LE PIZZE CLASSICHE

@) senza glutine / bezlepkova / gluten-free: + 3,50 €
W\
‘\‘ROSSOLANIA DI CETARA(1,7) 4509 13,90 €

San Marzano DOP Solania, Acciughe Di Cetara, olive nere, aglio, origano, basilico olio evo
San Marzano DOP Solania, ancovicky z Cetary, cieme olivy, cesnak, oregéno, bazalka, extra panensky olivovy olej
San Marzano DOP Solania, Cetara anchovies, black olives, garlic, oregano, basil, extra virgin olive oil

“1> MARGHERITA (1,7) 450 ¢
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, basilico
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, bazalka
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, basil

DIAVOLA(1,7) /

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, salamino piccante, peperoncino secco
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, pikantnd klobdsa, susené cili

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, spicy sausage, dried chilli

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI (1,7)

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, Sunka, Sampindny

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, ham, mushrooms

*1* 4 FORMAGGI DOP (1,7) 530g
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, ricotta di Bufala, gorgonzola DOP, provola di Agerola
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, ricotta z byvolieho mlieka, gorgonzola DOP, tideny syr z Agerola
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, buffalo ricotta, gorgonzola DOP, smoked Agerola cheese

CALZONE /prekladana pizza/ (1,7) 510g 18,00€
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi, carciofi arrosto, parmigiano

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, Sunka, Sampindny, pecené articoky, parmezén

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, ham, mushrooms, roasted artichokes, parmesan

SARDA (1,7)

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, salsiccia fresca, pecorino

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, cerstvé mletd klobésa, syr pecorino
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, fresh ground sausage, pecorino cheese

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA (1,7)

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, basilico
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, bazalka
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, basilica

“1~ BUFALA (1,7)
San Marzano DOP Solania, mozzarella di bufala, basilico
San Marzano DOP Solania, mozzarella di bufala, bazalka
San Marzano DOP Solania, mozzarella bufala, basil

“\~ VEGETARIANA (1,7) 540 g
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, carciofi arrosto, zucchina, pomodorini, friarielli, basilico
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, pecené articoky, cuketa, cherry paradajky, friarielli z Neapola, bazalka
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, roasted artichokes, zucchini, cherry tomatoes, friarielli from Napoli, basil

N

‘“CAPRICCIOSA SAPORI ITALIANI (1,7) 5509 18,00¢€
San Marzano Dop Solania, Fiordilatte, Carciofi Arrosto, funghi freschi, Prosciutto Cotto Affumicato A.Q.,
Provolone del Monaco DOP, basilico
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, articoky pecené v peci, Cerstvé Sampindny, po upeceni Talianske
prosciutto cotto idené na bunkovom dreve, Provolone del Monaco DOP, bazalka
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, oven-roasted artichokes, fresh button mushrooms, topped after baking
with Italian beechwood-smoked prosciutto cotto, Provolone del Monaco DOP, basil

DELLO CHEF (1,7) #

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, salamino piccante, gorgonzola, rucola
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, pikantna klobdsa, gorgonzola, rukola
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, spicy sausage, gorgonzola, rocket salad

BOMBA(1,7) # 540g 17,00¢€
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, salamino piccante, gorgonzola, peperoni grigliati, peperoncino secco
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, pikantnd klobdsa, gorgonzola, grilovana paprika, susené ¢ili

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, spicy salami, gorgonzola, roasted pepper, dried chilli

"= ITALIA (1,7) 560g 18,00 €
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rucola, Parmigiano Reggiano 24 mesi, pomodori freschi
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rukola, Parmigiano Reggiano 24 mesiacov, Cerstvé paradajky
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, rocket salad, Parmigiano Reggiano 24 months, fresh tomatoes

ITALIANISSIMA (1,7) 5409 20,00€

San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, rucola, Parmigiano Reggiano 24 mesi
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, rukola, Parmigiano Reggiano 24 mesiacov
San Marzano DOP Solania, Fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, rocket salad, Parmigiano Reggiano 24 months

DOLCI/ DESSERTS / DEZERTY

10,90 €
500g 14,00 €
550g 14,00 €
16,00 €
530g 17,00€
500g 17,00€
520

16,00 €

16,00 €

5409 17,00€

TIRAMISU (1,3,7,12) 150g 6,00€
krém z mascarpone, piskéty, kéva, kakao, likér | mascarpone cream, sponge biscuits, coffee, cocoa, liqueur

PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCO (7) 150g 6,00€
panna cotta s lesnym ovocim | forrest fruit panna cotta

CANNOLO SICILIANO AL PISTACCHIO (1,7,8) 150g 6,00€
Sicilsky kolac pneny ricottou a pistaciami | Sicilian cake filled with ricotta and pistachios

SEADAS SARDA (1,7) 120g 6,00€

Sardinsky dezert, plneny syrom poddvany s medom | Sardinian dessert, stuffed with cheese served with honey



